4 Les Spécialités Savoyardes

POUR 2 PERSONNES MINIMUM /prix par personne

Toutes nos charcuteries peuvent étre remplacées par des légumes ou viandes sans porc

Fondue savoyarde aux 4 fromages, salade verte .............couveeuriecueurinescieuseneuensens
Crodtons de pain & plonger dans un caquelon d’Emmental, Beaufort, Comté et Abondance
fondus, parfumés au vin blanc et Kirsch ..........c.ccccooeiiiveiiiiiiieen [possible pour 1 personne +4€)

Cheese fondue with 4 local cheeses, green salad

Fondue savoyarde aux Cépes, salade verfe ............c.eeurueteisirununusieieiesssesesesssessunes
Cheese fondue with 4 local cheeses and boletus, green salad

Fondue savoyarde et sa Charcuterie de Montagne, salade verte ........................
Avec pommes grenailles & la fleur de sel

Fondue savoyarde aux Girolles et Morilles, salade verte ............ccoovererereunnennes.
Cheese spread white wine, bread with chanterelles and morels mushrooms

Raclette savoyarde & la rampe, possibilité végétarienne ............cceveveveueeiseeserenennnen.
Jambon de Savoie, jambon blanc, saucisson, coppa, pancetta, pommes grendilles & la fleur de sel

Pierrade de Boeuf sauce maison, frites Hot Stone on your table .....eevereesesesersesessereserenens
Pierrade Savoyarde Boeuf, volaille, pormonier, diot, sauces maison, frites .........ceevevevenes.

Fondue Bourguignonne frites, SQUCES MQISON ......veveverreerrererereesassesssesesenesnssesesesenene

SPECIALITES POUR 1 PERSONNE

Tartiflette tradition au Reblochon Fermier, salade verte ..........ccoeueveueresensnenenerennen.
Tartiflette Royal au Reblochon avec sa Charcuterie de Montagne ..................

Tartiflette aux 3 fromages avec sa Charcuterie de Montagne ........................
Reblochon, chévre, bleu Potatoes, onions, diced bacon, reblochon, goat, cheese cooked « au gratin » with raw ham

Fondue au rebloChon des MOINES ........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeeeseeeesseseesssseresesesessnnes

Nappée au miel de Savoie et noix, accompagnée de charcuterie de Montagne
et pommes grenailles & la fleur de sel

La boite chaude des Clarings ...........cccoeeeeueueieieeieeieeieteecesteseereteesaesese s senens
Un fromage & douce saveur, gratiné au four, accompagnée de charcuterie de Montagne
et pommes grenailles & la fleur de sel

Le vacherin Mont d’Or réti QU fOUT ........c.cuvvviviiiiiiiiiiieiiseceieisieiecseeeisieieteseaes
Fromage & forfe saveur, gratiné au four, accompagné charcuterie de Montagne
et pommes grenailles & la fleur de sel

Le Berthoud du Chablais Fromage d’Abondance arrosé de vermouth ...........cceevevevenee.
Gratiné au four, accompagné charcuterie de Montagne et pommes grenailles & la fleur de sel

Le Farcon de Tante Louise avec sa charcuterie........................

SPECIALITE SANS FROMAGE SUCREE, SALEE : cuit dans son moule la Rabolite pendant 3 heures.
Pommes de terre rdpées, fruits secs, entourés de fines lamelles de lard fumé, servi avec salade verte

-

SPECIALITE DE LA TABLE 32¢€

La Potence Flambée des Montagnes

%

Assortiment de nos viandes sur la potence, flambées au Cognac,
gratin de Crozets aux légumes et sa sauce aux cépes

(min. 2 pers) prix par pers.

A partager... ou pas !

Planche salaison du Mont CRAIVIN c.......oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 1 pers. 14,00€

Jambon cru de Savoie, saucisson Beaufort, saucisson girolles, ......eevervreeeeierieneeennne. 2 pers. 28,00€
ferrine maison, pickles, Reblochon, fomme de Savoie, pain de campagne, beurre
Assortment of cured meats from Savoie and terrine home-made, local cheeses, toast

La Mixte (sans charcuterie] servie avec toast, beurre et sauce ciboulette......uvvevnnne..... 2 pers. 28,00€
Saumon fumé, samossa, légumes, fromages de Savoie, rillettes de poisson, garlic bread, fruits frais
Smoked salmon, vegetable, Cheeses from Savoie, fish rilleftes, garlic bread, fresh fruits

Terrine maison aux cépes facon Tante Louise ..........cccceeurueuieieueieieieieienen. 1 pers. 14,00€
Servie avec pain, beurre ef cornichons - Ancienne recette familiale faite maison
Home-made ferrine porcini mushrooms

& Entrées du Berger

Soupe & ['oignon et garlic bread French 0nion soup w.veeeeeeerririeieceesscce e, 12,00€

Velouté de potiron éclats de chataignes et pain d'épices Pumpkin SOUp woveevevrveveveeeeennne. 12,00€

CEufs cocotte au foie gras et girolles et ses mouillettes..............ccooovvivivininininiinnne. 19,50€
Eggs hen in foies gras and Chanterelles and fingers of bread

12 Escargots de Bourgogne sauce persillade, en coque de péte, ail noir............. 16,00€
12 Snails with parsley and black garlic in pasta shell

Salade du Berger salade, tomates, toats de chévre et reblochon chaud, .......cvvee..... entrée 12,00€
noix, vinaigretie au miel des AIDES ....vervirrierierieeeieierie ettt plat 16,00€
Lettuce, tomatoes, goat cheese and toast warm Reblochon, nuts, honey, vinaigrette

Salade NOrVEGIENNE ..........couiuiuiiiicieiceieeeeeeeee e entrée 14,00€
Salade, saumon fumé, foasts, crevettes, oignons rouges, cifron vert, tomates cerises .......... plat 19,50€
Leftuce, smoked salmon, toasts, shrimps, red onions, lime, cherry fomatoes

SAlade GOUrMANAE ..ottt entrée 14,00€
Salade, foie gras, foasts, magret fumé, noix du Dauphing, tomates cerises .......vevververnnn.. plat 19,50€

Lettuce, foie gras, smoked duck brest, walnuts, cherry tomatoes

Menu Petit Berger
Le Petit Berger a le choix !!!

Jusqu'a 1 1
10 ans €
Steak Haché ou nuggets ou poisson du jour
avec frites ou [égumes ou pdtes de Savoie
ou

Pizza fromage ou Tartiflette ou Croziflette

Crépes au sucre ou chocolat
ou Glace Vanille pépites de chocolat

Suggestion

du jour

SUr nos ardoises

Frog legs in parsley and garlic, served with french fries

Poélée de gambas et Saint-Jacques flambées au Cognac ......ccveeeeeeiiiciecncnn.

Mediterranean prawns and scallops flambed with Cognac

Poisson du marché selon armfivage ..........ceeeiriiieieieiiiieeeeecee e

Fish from the market according to arrival

4 Les burgers maison

Burger de boeuf Montagnard, frites...........ceuriueeniirnieesceee e
XL VERSION DOUBLE STEAK ...,

Pain, steak haché, salade, tomate, oignons, raclette, sauce barbecue
Bread, ground steak, salad, tomato, onions, raclette, barbecue sauce

Burger César poulet, flies ...t

Pain, salade, poulet pané, tomate, oignons, raclette, sauce béamaise
Bread, salad, breaded chicken, tomato, onions, raclette, bearnaise sauce

4 Les plats de chez nous

Carré Savoyard & la créme de Beaufort, frites.........coeoeeviniiieieiceceee,

Tartare de boeuf poélé, comichons, enfouré de jambon cru, arrosé de créme au beaufort
Minced Steack, onions, garlics, beaufort cheese, raw ham cooked gratin and cheese sauce

Potée Savoyarde aux Diot et Pormonier de Tarentaise .........eueveveveueuereueueueueeeieieieeeeeenns

The Savoyarde stew with diot and pormonier sausages from Tarentaise

Escalope de volaille savoyarde au Beaufort, frifes.........cccrurueuriiuiriciiicicicee

Escalope de volaille au jambon (possibilité sans porc), sauce Beaufort
Savoyard pouliry escalope with beaufort cheese, french fries

4 Les viandes du Berger

Coeur de rumsteak Maitre d’HStel (environ 220g)....veeueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e,

sauce forestiére, poivre, roqueforf, béarnaise, sauce maison + 4€

Facon Rossini et sa franche de Foie gras................oc

Demi poulet fermier, ail confit, jus réduit au thym, frites .......ccovoveeriririicicenns

Half free-range chicken, candied garlic, thyme-reduced juice, fries

Travers de porc caramélisés, pommes grenailles, ail confit ......oovoveveeeiririeiereieinnns

Caramelized pork ribs, baby potatoes, confit garlic

Magret de canard au caramel de myrtilles................ccoooioiiiiiiiniiiii
Facon Rossini et sa franche de Foie gras...............co

The breast of duck whole to bilberry caramel

Souris d’Agneau confite au miel et thym, pommes grenailles, il confit....................

Lamb mouse confit with honey and thyme, pommes grenailles, garlic confit

Céte de boeuf & I'os, ail confit, sauce béamaise, frites (pour 1 personne env. 400g) ...

Side to the Bone

4 Les poissons du Berger

Cuisses de Grenouilles en persillade, ail confit et frites ........ccoeeerreeieeicenen

Pour les viandes et les poissons consulter nos suggestions sur ardoises !

4 Nos Pates de Savoie

Servies avec une petite salade verte + 2,50€
Croziflette crozets, lardons, oignons, créme, reblochon fermier, lard paysan
Croziflette avec charcuterie de montagne, lard paysan

Croziflette aux diots et pormoniers d la fondue de reblochon fermier, lard paysan

Lasagnes Maison pur boeuf

A Le coin végetarien

Ravioles aux Cépes, petits légumes, créme des soushois ...o.evevrveereriiereiiiiiiieicceciies

Ravioles with Porcini mushrooms, small vegetables, cream of the undergrowith

Gratin de Crozets aux Girolles ¢ la fondue de reblochon fermier .....voeveeeeeeeeeeeeeeea,

Crozets, girolles, oignons, reblochon, créme des sous-bois, persil
Local pasta cooked in sauce reblochon cream and mushrooms “Girolles”

Gratin de Crozets aux petits Légumes & la fondue de reblochon fermier ..........ccucueee...

Local pasta cooked in sauce reblochon cream and vegetables

Tous nos plats sont faits maison

Toilettes non accessibles pour Personnes en fauteuil

4 Les Pizzas du Berger

Margherita : tomate, MOZZAENIG.....cveviiiieieieiciei s 12,00€

Tomato sauce, cheese

Reine : tomate, mozzarella, jambon, champignons fraiis............ceeveriereeeeieseee e 14,90€
Tomato sauce, cheese, ham, mushrooms

Thon Napolitaine : tomate, mozzarella, anchois, thon, olives, origan...........cccveveveveveeenenne. 15,90€
Tomato sauce, cheese, anchovies, olives, tuna, oregano

Tartiflette : tomate, mozzarella, lardons, cignons, reblochon, pommes de terre .........c.cuveee... 15,90€
Tomato sauce, cheese, bacon, onions, local cheese, potatoes

Mille fromages : tomate, mozzarella, chévre, bleu, raclette, reblochon, créme......c.cvrvevenene. 15,90€
Tomato sauce, goat cheese, emmenthal, blue cheese, local cheese, cream

VEGEIATIENNE & ..ottt 15,90€

Tomate, mozzarella, artichaut, champignons frais, légumes du moment, fomates cerises
Tomato sauce, cheese, mushrooms, vegetable of the day, arfichoke

Diable pepperoni : tomate, mozzarella, chorizo, merguez, pepperoni, origan...........c.c........ 15,90€
Tomato sauce, cheese, chorizo, hot sausage, pepperoni, oregano
SAVOYAIAE & oo 15,90€

Tomate, mozzarella, lardons, ceuf, aprés cuisson : jambon de pays, créme fraiche
Tomato sauce, cheese, bacon, egg, local ham, fresh cream

Chevrette : tomate, mozzarella, chévre, miel, pommes fruifs, créme.........cvevevrieveveverereeienne, 15,90€
Tomato sauce, cheese, apple goat, cheese honey, cream
Saumon NOUVELLE RECETTE : tomate, mascarpone, Mozzarella .........cveeevereerierieieeanrenenen, 17,90€

apres cuisson : saumon Fumé, fomates cerises, cifron, roquette
Tomato sauce, mozzarella, mushrooms, smoked salmon, lemon

Kebab CheeSEBErger : ........coovoiiiiiiiiicee et 17,90€
Tomate, mozzarella, hamburger, kebab, oignons, poivrons, sauce barbecue
Tomato, cheese, hamburger, kebab, onions, pepperonni, barbecue sauce

Hawaienne : fomate, mozzarella, poulet, ananas, Créme CUMy ......veeveeeeeeeeiereseeieie e 17,90€
Tomato, cheese, chicken, pineapple, cream curry

Calzone : tomate, mozzarella, jambon, champignons frais, GeUf........ccocvevevevereiiieieieieeeeen 17,90€
Tomato sauce, cheese, ham, mushrooms, egg

La Royale : tomate, mozzarella, champignons frais, gambas, saintjacques, persillade .............. 18,90€
Tomato sauce, cheese, mushrooms, king prawns, scallops, garlic and parsley

Tout supplément : ceuf, salade verte sur la Pizza fc. ..o.veviiiiiiii s 2,20€

COMMANDEZ VOS PIZZAS ET TOUS NOS PLATS A EMPORTER |

4 Nos desserts Maison (extrait)

Tarte QUX MYTHllEs .............cooooiiiiieiiiiiceeee s 8,50€
Tarte Tatin et A BoUlE VANIIE .........c.oeeeeeeeeeeeeeeeee e 8,50€
Créme brilée parfumée & la vanille de bourbon .....c.ceeveviiiiciiiciciiececeeee s 7,90€
Créme brilée flambée A la ChArtreUSe ........eeeeeeeeeeeeeeeeeee e 9 50€
GNP . 9,00€
Vacherin revisité Qux fruits FOUGES .........oveueuiiriiiieieeeeeeeee s 8,00€
Glace vanille, framboises fruits, coulis de fruit rouge, Meringue, chantilly
Mceelleux au chocolat coeur fondant et sa boule vanille...........c..coeeeeveeeeeeeeee 8,00€
Profiteroles maison choux vanille, arrosés de chocolat ef ses amandes ..eeveeeeeveeeeeeeeeeeeeeeennn 8,50€
Fondue au chocolat aux fruits, guimauves, DiSCUIfS........eveevererieeererieeereeeeereee e 10,00€
Eventail de NOS rOMAGES.............ovvveeeveoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 8,00€

A Nos Crépes

U e e e ettt 4,50€
Chocolat OU CONFIFUIE OU CIIFON ... 5,50€
Crépe chocolat, chantilly ................cocoooiiiiiiiii e 6,50€
Crépe Grand Marnier 0U GENEPI ...........ccocvvveueueueiiieieieeieeeeeeeeiee e 8,00€
Roulé de crépe au caramel beurre salé.............cccocooiiiiiiiiiii, 8,00€
Crépe Savoyarde aux myrtilles et framboises naturelles ..............ccoooovevviniiiinan. 8,00€
avec sorbets myrfille et framboise, chantilly

Crépe Mont Blanc 1 boule vanille, chocolat chaud, chanilly ........ceerererererrrrerenenererenenerenen. 8,00€

Demandez la spécialité de la Table du Berger !
La Grolle de Savoie

café, marc de Savoie, génépi, fruits, flambée & la grappa™®
1 pers. 9,00€ ¢ 2 pers. 15,00€ 3 pers. 20,00€* 4 pers. 22,00€

La Cave du Berger (exirait)

Pichet verre 12 cl 50 cl 75l
AOP GrignanlesAdhémar rouge ou blanc ou rosé.................. 550€ 13,006  18,50€
AU CCEUR DE LA SAVOIE
Gamay rouge - sélection Perret AOC ..., 6,50€ - 26,90€
Mondeuse rouge - sélection Perret AOC ..., 6,50€ 18,00€  28,00€
Abymes blanc Jacquére - séleciion philippe Ravier AOC ... 550€ - 22,90€
rapport qualité prix
Apremont blanc Jacquére - sélection Perret AOC........... 6,50€ 18,00€  26,00€
Roussette blanc Altesse - sélection Perret AOC ... 5 - 28,00€
Chignin Bergeron blanc Or Roussanne épicé fumé fuie AOC .. 7,20€ - 36,00€
Gamay rosé, rosé des Rois - sélection Perret AOC ... - - 25,90€
COUP DE CCEUR DE LA MAISON

E Vin Bio La Béte & Bon Dieu Céte du Rhone Vilage ......c............... - - 27,50€

Certificat d'Excellence
— LAUREAT 2043 —

Ticket
- Restaurant’

Prix nets

g 1
-3 Fait maison



